
 

Menu du Jour de l’An 

le 31 Décembre 2009 et le 1er Janvier 2010 

 

Menu à 69€uros 

 

Apéritif : kir pétillant à la double crème de cassis de Bourgogne 

 entrée – plat –  fromage – dessert – ¼ de vin 

 

Entrées : 16€ 

Foie gras poché au madiran et truffes de Bourgogne 

Rose de saumon fumé et ses œufs en crème fouettée 

Terrine de faisan aux noisettes et chanterelles, mesclun de salade 

 

Plats : 33€ 

Navarin de homard breton, sauce armoricaine et petits légumes 

croquants 

Grosses langoustines et Saint Jacques au beurre d’agrumes 

Duo de ris de veau et rognons d’agneau aux morilles et  

asperges vertes 

 

Desserts : 14€ 

Mille-feuille chocolat-praliné et sorbet Berthillon à  

l’orange sanguine 

Charlotte aux poires et sauce chocolat 

Forêt noire 


