
XÇàÜ°xá õ DJ € 

Araignée de mer aux coques servie dans sa carapace, espuma d’oursin et 
salade d’algues 

Foie gras de canard dans tous ses états : 
(macaron à la mousse de foie gras, pressé et crème brulée au foie gras) 

Cœur de saumon fondant cuillère de caviar Avruga, émulsion  

au Kumbawa 

cÄaàá õ FG € 
Agneau de lait de pré-salé aux salicornes, ratte du Touquet, légère persillade 

Filet de veau braisé façon Rossini, os à moelle caramélisé, poêlée de girolles 
et pommes fruits 

Filet de bar aux morilles, praires farcies légère crème d’ail et palet de risotto 

WxááxÜàá õ DH € 

Brioche au lait de poule et figues fraiches au fenouil confit 

Royal chocolat noir et feuillantine, sorbet Berthillon au cassis 

Mille feuilles aux amandes caramélisées et mousseline à la vanille bourbon, 
sauce au caramel ½ sel 

 

 
 

 

Pour la nouvelle année, 

Les 31 décembre 2011 et le 1er janvier 2012 
 

 
Menu à 79 € 

 

Kir Royal à la pêche 
entrée, plat, dessert et coupe de champagne 

25 cl de vin, café 

 


