
 

Entrées à 16 € 
. Vol au vent de ris de veau et champignons 

. Six huîtres au champagne et julienne de légumes 

. Terrine de foie gras de canard, millefeuille de pomme verte et 

chutney 
 

Plats à 31 € 

           . Civet de chevreuil grand veneur, coing rôti au  
miel et purée de patate douce 

. Navarin de Saint-Jacques et homard bleu, spaghetti de légumes et  

crème au Sauternes 

. Chapon fermier et boudin blanc rôti, salsifis et côtes de blettes à  

la brisure de truffes 

Desserts à 14 € 

. Bûche de Noël, café Amareto 
. Biscuit caramel au beurre 1/2 sel et ganache  

chocolat pralin 
            . Sablé breton et mandarines rôties, mousse  

de mascarpone, sauce chocolat 

Kir Royal à la pêche, 
entrée, plat, dessert,  
coupe de champagne  

25 cl de vin  
et café 

les 24 et 25 décembre 

à 75 € Menu de Noël 

 


