Entrées a 16 €
. Vol au vent de ris de veau et champignons

. Six huitres au champagne et julienne de légumes

. Terrine de foie gras de canard, millefeuille dempme verte et

chutney

Plats a 31 €

. Civet de chevreuil grand veneur, coirii au
miel et purée de patate douce
. Navarin de Saint-Jacques et homard bleu, spaglaketiegumes et

creme au Sauternes
: Chapon fermier et boudin blanc roti, salsifis @tes de blettes a

la brisure de truffes

Desserts a 14 € i i
L% . Blche de Noél, café Amareto
. Biscuit caramel au beurre 1/2 sel et ganach
chocolat pralin '

. Sablé breton et mandarines roties,usse
de mascarpone, sauce chocolat




